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Sac chauffant pour produits de boulanaerie 

La presente invention a pour objet un sac chauffant pour 
produits de boulangerie fabriques a I'aide d'une pate a base de farine, le 
5 sac chauffant comprenant une enveloppe souple ou semi-rigide definissant 
un fond, des parois laterales, une ouverture et des moyens d'obturation 
selective de I'ouverture. 

On connatt deja divers types d'emballages chauffants, 
notamment pour produits alimentaires, qui comportent une enceinte 

10 munie de moyens de chauffage electrique. Ces dispositifs sont cependant 
generalement realises sous forme de coffrets rigides d'un cout 
relativement eleve et d'un poids non negligeable mime slls sont prevus 
pour etre portables. 

On connaft egalement, par exemple par le document 

15 GB 2127678A des sacs chauffants pour produits alimentaires, ces sacs 
comportant une enveloppe exterieure en matiere plastique associee a une 
feuille en aluminium et a une garniture interne qui comporte des 
resistances electriques chauffantes placees en regard de la feuille en 
aluminium, les resistances electriques chauffantes etant alimentees a 

20 partir d'une alimentation basse tension disponible par exemple sur la prise 
allume-cigare d'un vehicule automobile. Un tel type de sac chauffant est 
inadapte au rechauffage d'aliments particuliers tels que les produits de 
boulangerie pour lesquels il est essentiel de controler de fagon specifique 
I'evaporation de I'eau afin d'eviter un effet de rassissement du pain ou de 

25 I'article de boulangerie considere tel qu'une brioche par exemple. 

La presente invention vise a remedier aux inconvenients 
precitBs et a permettre de realiser un sac chauffant leger, peu couteux, 
facilement transportable, et apte a assurer en toute securite le 
rechauffage rapide de produits de boulangerie, tels que du pain avec ou 

30 sans levure, comme par exemple du pain en baguette ou en flute, du pain 
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de seigle , du pain complet, du pain de son, des pains de mie, des pains 
connus sous les noms de pita, motsi, mezonot, x halot, lavash, bretzels, 
matsot, des pains italiens, des tabouna ou encore panini, ou des 
viennoiseries, comme par exemple des pains au iait, des brioches ou des 
5 croissants, en conservant toute la qualite et Hntegrite de ces produits tout 
en ameliorant leur saveur. 

Ces buts sont atteints, conformement a Hnvention, grace a un 
sac chauffant pour produits de bouiangerie fabriques a I'aide d'une pate a 
base de farine, le sac comprenant une enveloppe souple ou semi-rigide 
10 definissant un fond, des parois laterales, une ouverture et des moyens 
d'obturation selective de I'ouverture, 

caracterise en ce qull comprend au moins une plaque chauffante semi- 
flexible dans laquelle est incorporee une resistance electrique et qui est 
elle-meme inseree dans une housse en un materiau nature! comprenant le 

15 coton, le lin et la laine, cette housse constituant une partie du fond, des 
parois laterales ou des moyens d'obturation du sac, et en ce que pour 
chaque plaque chauffante la puissance de chauffage par cm 2 est comprise 
entre 0,13 W et 0,24 W. 

La puissance de chauffage par cm 2 pour chaque plaque 

20 chauffante est de preference comprise entre 0,16 W et 0,20 W et de facon 
encore plus preferentielle voisine de 0,18 W. 

Avantageusement, le sac chauffant comprend des premiere et 
deuxieme plaques chauffantes semi-flexibles dans chacune desquelles est 
incorporee une resistance electrique et qui sont elles-memes inserees 

25 dans des housses en un materiau naturel constituant une partie du fond, 
des parois laterales ou des moyens d'obturation du sac. 

La tension d'alimentation de la resistance electrique de chaque 
plaque chauffante est comprise entre 100 V et 240 V. 
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Selon un premier mode de realisation possible, les premiere et 
deuxieme plaques chauffantes sont incorporees dans deux parties 
opposees des parois laterales. 

Selon un autre mode de realisation possible, les premiere et 
5 deuxieme plaques sont incorporees d'une part dans le fond du sac et 
d'autre part dans les moyens d'obturation selective de I'ouverture. 

Selon un mode de realisation avantageux, chaque plaque 
chauffante semi-flexible comprend une resistance electrique a fil integre 
en nappe inseree dans des feuilles de tissu de verre silicone. 
10 Selon un aspect particulier de Invention, chaque housse 

incorporant les premiere et deuxieme plaques chauffantes semi-flexibles 
comprend d'une part une garniture de coton exterieure et une finette de 
coton disposee entre la garniture de coton exterieure et ladite plaque 
chauffante et d'autre part une doublure de coton interieure disposee du 
15 cote interieur par rapport a ladite plaque chauffante. 

Pour un usage plus specialement adapte a des pains de forme 
allongee tels que des baguettes, le sac chauffant peut comprendre une 
forme allongee et les moyens d'obturation selective de I'ouverture sont 
constitues par un simple rabat souple ou par des moyens de fermeture 
20 disposes au voisinage du rebord de I'ouverture. 

Pour un usage plus specialement adapte a des pains ou des 
viennoiseries de petite taille ou en forme de boule, de galette ou de 
couronne, le sac chauffant peut presenter la forme d'une mallette et peut 
dans ce cas comprendre des parois semi-rigides renforcees par exemple 
25 par une couche de produit thermocollant a embrase. 

Selon une caracteristique particuliere, qui rend le sac chauffant 
plus universel, le sac chauffant comprend un commutateur pour assurer 
selectivement le branchement des resistances electriques en serie pour 
une alimentation a partir d'une source de tension d'alimentation a une 
30 premiere tension nominate Vni ou en parallele pour une alimentation a 
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partir d'une source de tension d'alimentation a une seconde tension 
nominate V N 2 egale a la moitie de la premiere tension nominate V N i. 

Le sac chauffant peut en outre comprendre un limiteur 
thermique integre a chaque plaque chauffante. 
5 Selon un mode particulier de realisation, le sac chauffant 

comprend une paire de plaques chauffantes semi-flexibles disposees dans 
deux faces principales opposees du sac et les parois reunissant ces deux 
faces principales opposees presentent une capacite de deformation dans 
une direction perpendiculaire auxdites faces principales opposees. 

10 Chaque plaque chauffante semi-flexible peut etre amovible par 

rapport a la housse dans laquelle elle est inseree. 

D'autres caracteristiques et avantages de Hnventioh ressortiront 
de la description suivante de modes particuliers de realisation, donnes a 
titre d'exemples, en reference aux dessins annexes, sur lesquels : 

15 - la figure 1 est une vue d'ensemble en perspective d'un 

premier exemple de sac chauffant selon (Invention, adapte a des pains 
allonges, 

- la figure 2 est une section selon la ligne II-II de la figure 1 
montrant la constitution d'une partie de la paroi laterale du sac incorporant 

20 une plaque electrique chauffante semi-rigide, 

- la figure 3 est un schema montrant le montage electrique des 
premiere et deuxieme plaques electriques chauffantes destinees a etre 
incorporees dans des housses d'un sac chauffant selon (Invention, 

- la figure 4 est une vue d'ensemble en perspective, en position 
25 ouverte, d'un autre exemple de sac chauffant en forme de mallette adapte 

a des pains de petite taille ou en forme de boule, de galette ou de 
couronne, 

- la figure 5 est une vue analogue a celle de la figure 4, mais 
montre le sac chauffant en position fermee, 
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- la figure 6 est une section selon la ligne VI-VI de la figure 4 
montrant la constitution d'une partie de la paroi superieure du sac 
incorporant une plaque electrique chauffante semi-rigide, et 

- la figure 7 est une section selon la ligne VII-VII de la figure 4 
5 montrant la constitution de la paroi laterale du sac chauffant en forme de 

mallette. 

On decrira d'abord en reference aux figures 1 a 3, un premier 
exemple de sac chauffant adapte au rechauffage de pains allonges, tels 
que des baguettes ou des flutes, mais qui peut aussi etre utilise pour 

10 d'autres produits de boulangerie de formes et de tailles diverses. 

On notera que Ton entend par produits de boulangerie aussi 
bien des pains fabriques a I'aide d'une pate fermentee a base de farine de 
cereales que des pains azymes ou encore des viennoiseries. 

A titre d'exemples de pains avec ou sans levure, on peut citer le 

15 pain complet, le pain de son, le pain de seigle, le pain de mie, le pain 
italien, les pains connus sous les noms de pitta, motsi, mezonot, 'halot, 
lavash, bretzels, matsot, tabouna bu encore panini. 

Les viennoiseries peuvent comprendre par exemple des pains 
au lait, des brioches, des croissants ou des galettes. 

20 [.'invention s'applique aussi a des pains ou viennoiseries fourres, 

tels que par exemple, des sandwichs, des falafels, des shawarmas, des 
pains aux raisins, des pains au chocolat, des lors que les elements ajoutes 
au pain sont places a I'interieur de celui-ci et supportent une temperature 
de I'ordre de 40 a 42°C. 

25 Des produits tels que des quiches, qui comprennent des 

aliments non completement incorpores dans la pate ne sont en revanche 
pas adaptes pour etre places dans un sac souple tel que celui illustre sur la 
figure 1, mais peuvent le cas echeant etre disposes dans un sac en forme 
de mallette tel que celui qui sera decrit plus loin en reference aux figures 

30 4 a 7. 
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Le sac a pain chauffant 100 illustre sur la figure 1 comprend un 
fond 111, des parois laterales 110 et une ouverture superieure 112. Un 
rabat 113 peut venir obturer I'ouverture superieure 112 d'introduction du 
pain. Le rabat 113 peut itre maintenu en position fermee par un systeme 
5 de fermeture comprenant par exemple des rubans 114, 115 disposes sur 
le rabat et sur la partie superieure du sac, ces rubans 114, 115 etant 
prevus pour s'accrocher I'un a I'autre par Pintermediaire de fibres textiles. 
D'autres types de fermetures a boutons, boutons-pressions ou fermeture a 
glissiere sont naturellement possibles. Ces moyens de fermeture peuvent 

10 le cas echeant etre agences directement au niveau du rebord de 
I'ouverture 112 et le rabat 113 peut dans ce cas etre supprime. Un cordon 
116 fixe sur le sac 100 facilite son transport. 

Le sac 100 est en un materiau leger, souple et apte a supporter 
des temperatures de I'ordre de 40°C a 45°C. Ce materiau est de 

15 preference une matiere naturelie telle que du coton ou le cas echeant du 
I'm ou de la laine, notamment de la laine peignee. Le sac peut egalement 
etre realise a partir d'un tissu mixte de fibres naturelles comprenant par 
exemple un melange de coton et de Iin ou de coton et de laine. 

Le sac 100 peut presenter des dimensions variees selon les 

20 besoins, mais peut avantageusement presenter une hauteur L2 de I'ordre 
de 700 mm et une largeur LI de I'ordre de 260 mm, ce qui le rend adapte 
pour des pains longs tels que des baguettes parisiennes ou des flutes. 

Le sac a pain chauffant 100 comprend au moins une et, de 
preference, deux plaques electriques chauffantes semi-flexibles 121, 122 

25 qui sont disposees en sandwich a Pinterieur des faces avant et arriere des 
parois laterales 114 du sac. 

Les parois laterales du sac 100 destinees a incorporer les 
plaques chauffantes 121, 122 sont ainsi realisees sous la forme de 
housses ou de poches souples en coton a Pinterieur desquelles sont 

30 emprisonnees les plaques chauffantes semi-flexibles 121, 122. 
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Chaque plaque chauffante semi-flexible 121, 122 comprend une 
resistance electrique a fil 155 comprenant des spires 141, 142 reparties en 
nappe et inserees dans des feuilles en un materiau tel que par exemple du 
tissu de verre silicone 154 (figures 2 et 3). 
5 Chaque plaque chauffante rectangulaire 121, 122 presente des 

dimensions Dl, D2 legerement inferieures a la largeur LI et la hauteur L2 
des faces frontales du sac 100. 

Avec I'exemple de dimensions LI et L2 donne plus haut, une 
plaque chauffante 121, 122 peut presenter par exemple une largeur 

10 Dl = 177 mm et une longueur D2 = 620 mm. 

La nature du fil electrique 155, sa section, la longueur totale des 
spires 141, 142 et leur repartition, ainsi que la tension d'alimentation, sont 
choisies de maniere a delivrer une puissance de chauffage par cm 2 
comprise entre 0,13 W et 0,24 W et de preference comprise entre 0,16 et 

15 0,20 W, une valeur preferentielle etant de 0,18 W. 

Grace a un tel choix de valeurs, le chauffage des pains ou 
autres produits de boulangerie places dans le sac 100 peut s'effectuer 
rapidement en quelques minutes, de I'ordre de 2 ou 3 mn, selon la 
temperature ambiante, et permet d'atteindre une temperature optimale de 

20 rechauffage des produits, de I'ordre de 36°C a 44°C, avec une valeur 
moyenne de I'ordre de 40°C, qui est telle que le pain rechauffe garde 
toute sa saveur et n'est ni trop dur, ni trap sec et ne devient pas rassis 
meme lorsqu'il revient a la temperature ambiante. Le choix de densites de 
puissance parb'culieres pour les plaques chauffantes 121, 122 garantit que 

25 les particules d'eau presentes dans le pain ne sont pas completement 
eliminees, contrairement au cas du pain grille ou du pain place dans un 
four a micro-ondes. 

Chaque housse souple en coton destinee a incorporer une plaque 
chauffante 121, 122 comprend de preference d'une part une garniture de 

30 coton exterieure 151 associee a une finette de coton 153 disposee entre la 
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garniture de coton exterieure 151 et la plaque chauffante 121, 122 et 
d'autre part une doublure de coton Interieure 156 disposee du c6te 
interleur par rapport a la plaque chauffante 121, 122 (figure 2). Ces 
matleres naturelles permettent a la fois de realiser un sac leger et capable 
5 de bien resister a la chaleur tout en concentrant la chaleur a I'interieur du 
sac, la finette de coton 153 ou un molleton equivalent assurant 
notamment une isolation thermique par rapport a I'exterieur. 

Du fait que les plaques 121, 122 sont disposees parallelement I'une 
a I'autre dans deux faces opposees des parois laterales 110 du sac 100, 

10 les pains disposes dans le sac peuvent etre rapidement mis en 
temperature. La mise en temperature est plus rapide si le sac est pose a 
plat sur Tune des faces contenant une des plaques 121, 122, mais un 
rechauffage intervient egalement dans des conditions satisfaisantes si le 
sac est maintenu verticalement en etant par exemple suspendu par son 

15 cordon 116. 

Le sac 100 peut comprendre des soufflets HOC entre les deux 
faces laterales principales 110A, HOB de maniere a permettre une 
adaptation a differentes quantites de pain tout en garantissant, lorsque le 
sac est pose a plat, la plus grande proximite possible entre le pain et les 

20 parois equipees des plaques chauffantes 121, 122, du fait de la capacite 
de deformation des soufflets HOC dans une direction perpendiculaire aux 
faces principales 110A, HOB du sac 100. 

La tension d'alimentation des resistances electriques 141, 142 
des plaques chauffantes 121, 122 est de preference comprise entre 

25 environ 100 V et 240 V. Les fils conducteurs 155 peuvent etre par 
exemple en nickel-chrome. 

La figure 3 montre un exemple de schema electrique 
d'alimentation des resistances electriques 141, 142 des plaques 121, 122. 

Une prise 131, par exemple du type 1+1, permet le 

30 raccordement a un cordon d'alimentation destine a etre branche sur une 
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prise cTun reseau d'alimentation pouvant presenter une premiere tension 
nominale Vni par exemple de I'ordre de 230 V ou 220 V, ou une deuxieme 
tension nominale V N 2, par exemple de I'ordre de 115 V ou 110 V, qui est la 
moitie de la premiere tension nominale V N i. 

5 Un interrupteur 132, qui peut etre associe a un voyant lumineux 

133 incorpore ou non dans I'interrupteur 132, permet la mise en service 
du dispositif de chauffage. Un fusible 135 assure la securite du circuit. 

Un commutateur bi-tension 134 possedant des bornes A a E est 
branche de telle sorte que, dans une premiere position du commutateur 

10 134 (representee sur la figure 3), il assure Tali mentation en serie des 
resistances 141 et 142 a partir de la prise 131, lorsque celle-ci est 
alimentee a partir de la premiere tension nominale Vni, par exemple de 
220 V, et dans une deuxieme position du commutateur 134, celui-ci 
assure I'aiimentation en parallele des resistances 141 et 142 a partir de la 

15 prise 131, lorsque celle-ci est alimentee a partir de la deuxieme tension 
nominale V N 2, par exemple de 110 V. Le sac chauffant 100 peut ainsi etre 
utilise avec les memes conditions de chauffage aussi bien dans des pays 
ayant un reseau d'alimentation avec une tension de I'ordre de 100 a 130 V 
que dans des pays ayant un reseau d'alimentation avec une tension de 

20 I'ordre de 200 a 260 V, sans qu'il soit necessaire d'assurer une fabrication 
specifique ou d'utiliser un transformateur. Le meme type de montage peut 
s'appliquer au cas d'une seule plaque chauffante ayant un point milieu de 
connexion permettant le montage en serie ou en parallele de deux moities 
de resistance. 

25 Naturellement, il est aussi possible de realiser un circuit 

electrique adapte a un seul type de tension d'alimentation nominale, avec 
un montage des resistances electriques realise de fagon fixe soit en serie, 
soit en parallele, sans le commutateur 134. 

Des limiteurs thermiques 136, ajustes pour eviter un 

30 echauffement au-dela d'une temperature predeterminee, par exemple 
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44°C ou 45°C, peuvent etre integres a chaque plaque chauffante 121, 
122. 

Dans le sac allonge 100, on peut disposer Pinterrupteur 132 et 
son voyant 133 a la partie superieure, tandis que la prise 131, le 
5 commutateur 134 et le fusible 135 sont disposes dans la partie basse du 
sac, mais cette disposition n'est pas obligatoire et d'autres agencements 
sont possibles. 

On decrira maintenant en reference aux figures 4 a 7 un autre 
mode de realisation de sac chauffant 200 conforme a Pinvention qui 

10 presente une forme de mallette. 

Dans le cas du sac chauffant 200, la paroi de fond 211, les 
parois laterales 220 et la paroi superieure 213 formant couvercle et 
destinee a se rabattre sur I'ouverture 212 peuvent presenter une rigidite 
un peu plus grande que les parois du sac allonge 100 de la figure 1, tout 

15 en gardant une certaine souplesse. Une mallette 200 presentant les 
memes caracteres de souplesse que le sac allonge 100 peut toutefois 
aussi etre realisee a titre de variante. La mallette 200 peut comporter 
comme dans le cas du sac 100 des parois en coton qui presentent pour les 
parois laterales 210 une garniture exterieure 261 en coton associee a une 

20 finette de coton 263 et a une doublure interieure en coton 264. Une 
couche de materiau semi-rigide telle qu'un produit thermocollant a 
embrase 262 est de preference intercalee par exemple entre la garniture 
exterieure 261 et la finette de coton 263 pour renforcer la paroi laterale 
210 et eviter qu'elle s'affaisse trop fortement (figure 7). 

25 De la meme maniere, la paroi de fond 212 et le couvercle 213, 

qui sont realises sous la forme de housses en coton comme les parois 110 
du sac 100 pour incorporer des plaques de chauffage semi-rigides 121, 
122, peuvent etre renforces comme represents sur la figure 6. 

Ainsi, une garniture de coton exterieure 251, une couche de 

30 renfort 252 telle qu'un produit thermocollant a embrase et une finette de 
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coton 253 forment une paroi exterieure de housse en coton en contact 
avec une plaque chauffante constitute par exemple de feuilles de tissu de 
verre silicone 254 integrant un fil 255 en nappe constituant une resistance 
electrique, tandis que la paroi interieure de la housse en coton est 
5 constitute par une doublure en coton 256 (figure 6). 

Dans le cas de la mallette 200, le circuit electrique des plaques 
chauffantes 12 1, 122 peut etre analogue a celui decrit en reference au 
mode de realisation de la figure 1, seules les dimensions etant differentes, 
mais ia plage de puissance de chauffage par cm 2 restant identique a ce 

10 qui a ete indique plus haut. 

Le cas echeant, dans le cas de la mallette 200 comme pour le 
sac 100, les plaques chauffantes 121, 122 avec leurs fils d'alimentatiori 
proteges dans une gaine peuvent etre montees de facon amovible dans 
leur housse de fagon a pouvoir etre retirees temporairement avec les 

15 elements associes (prise 131, interrupteur 132, voyant 133, commutateur 
134, fusible 135) et permettre un nettoyage plus aise du sac. Dans ce cas, 
chaque housse comprend une ouverture qui peut etre fermee de facon 
selective, par exemple a I'aide d'une fermeture a glissiere, pour permettre 
le retrait et la remise en place de la plaque chauffante et de ses fils 

20 d'alimentation. 

La mallette 200 peut comporter un cordon 216, une poignee 
217 pour le couvercle 213, un rabat souple supplemental 213A venant 
se fermer par exemple par des bandes de tissu 214, 215 s'accrochant par 
leurs fibres textiles, et le cas echeant une fermeture a glissiere 218 ou 

25 d'autres moyens d'obturation pour maintenir le couvercle 213 en position 
fermee sur le rebord de Pouverture 212. 

A titre d'exemple, la mallette 200, particulierement adaptee 
pour des produits de petite taille ou des produits en forme de boule, de 
galette ou de couronne, peut presenter une profondeur L10 de 260 mm, 

30 une largeur L20 de 350 mm et une hauteur L30 de 200 a 260 mm. 
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Pour une mallette presentant de telles dimensions, les plaques 
chauffantes 121, 122 peuvent presenter par exemple une largeur D20 de 
330 mm et une profondeur D10 de 177 mm. 

Natureliement, diverses variantes de realisation sont possibles. 
5 Ainsi, la mallette 200 des figures 4 et 5 comprend des plaques chauffantes 
semi-rigides 121, 122 disposees parallelement dans le fond 211 et le 
couvercle 213 de la mallette, la prise 131, 1'interrupteur 132 et son voyant 
133, le commutateur 134 et le fusible 135 etant disposes sur une paroi 
laterale de la mallette. II est toutefois possible de disposer egalement une 

10 ou plusieurs plaques chauffantes analogues aux plaques 121, 122, en plus 
des plaques 121, 122 ou en lieu et place de celles-ci, dans une ou 
plusieurs des parois laterales 210 de la mallette 200, dans la mesure ou 
celles-ci seraient egalement realisees sous la forme de housses ou poches 
dans une matiere naturelle souple telle que du coton, par exemple avec la 

15 composition illustree sur la figure 6. Les produits de boulangerie seraient 
alors rechauffes par les parois laterales comme dans le cas du sac souple 
100, plutot que par le fond et le couvercle. 

Toutefois, dans le cas de plaques chauffantes 121, 122 
disposees dans le fond 211 et le couvercle 213, et de parois laterales 210 

20 realisees de fagon suffisamment souples, il est possible de garantir un bon 
contact des parois chauffantes 211, 213 avec les produits a rechauffer, 
quel que soit le degre de remplissage du sac, des lors que le couvercle 
213 vient toujours reposer sur les produits, meme si ceux-ci ne viennent 
par exemple qu'a mi-hauteur a llnterieur de la mallette 200, du fait de la 

25 capacite de deformation des parois laterales 210 dans une direction 
perpendiculaire aux faces principales constitutes par le fond 211 et le 
couvercle 213, qui permet au couvercle de s'affaisser sous son propre 
poids jusqu'au niveau des produits a rechauffer. 
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REVENDICATIONS 

1. Sac chauffant pour produits de boulangerie fabriques a I'aide 
d'une pite a base de farine, le sac comprenant une enveloppe souple ou 

5 semi-rlgide definissant un fond (111 ; 211), des parois laterales (110 ; 
210), une ouverture (112 ; 212) et des moyens (113 ; 213) d'obturation 
selective de I'ouverture (112 ; 212), 

caracterise en ce qu'il comprend au moins une plaque chauffante semi- 
flexible (121, 122) dans laquelle est incorporee une resistance electrique 

10 (141, 142) et qui est elle-meme inseree dans une housse en un materiau 
naturel comprenant le coton, le lin et la laine, cette housse constituant 
une partie du fond (111 ; 211), des parois laterales (110 ; 210) ou des 
moyens d'obturation (113 ; 213) du sac, et en ce que pour chaque plaque 
chauffante (121, 122) la puissance de chauffage par cm 2 est comprise 

15 entre 0,13 W et 0,24 W. 

2. Sac chauffant selon la revendication 1, caracterise en ce que 
la puissance de chauffage par cm 2 pour chaque plaque chauffante (121, 
122) est comprise entre 0,16 W et 0,20 W. 

3. Sac chauffant selon la revendication 1 ou la revendication 2, 
20 caracterise en ce qu'il comprend des premiere et deuxieme plaques 

chauffantes semi-flexibles (121, 122) dans chacune desquelles est 
incorporee une resistance electrique (141, 142) et qui sont elles-m§mes 
inserees dans des housses en un materiau naturel constituant une partie 
du fond (111 ; 211), des parois laterales (110 ; 210) ou des moyens 
25 d'obturation (113 ; 213) du sac. 

4. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 
3, caracterise en ce que la tension d'alimentab'on de la resistance 
electrique (141, 142) de chaque plaque chauffante (121, 122) est 
comprise entre 100 V et 240 V. . 
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5. Sac chauffant selon la revendication 3, caracterise en ce que 
les premiere et deuxieme plaques chauffantes (121, 122) sont incorporees 
dans deux parties opposees des parois laterales (110 , 210). 

6. Sac chauffant selon la revendication 3, caracterise en ce que 
5 les premiere et deuxieme plaques chauffantes (121, 122) sont incorporees 

d'une part dans le fond (211) du sac et d'autre part dans les moyens (213) 
d'obturation selective de I'ouverture (212). 

7. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 

6, caracterise en ce que chaque plaque chauffante semi-flexible (121, 
10 122) comprend une resistance electrique a fil (155 ; 255) integre en 

nappe inseree dans des feuilles de tissu de verre silicone (154 ; 254). 

8. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 

7, caracterise en ce que chaque housse incorporant une plaque chauffante 
semi-flexible (121, 122) comprend d'une part une garniture de coton 

15 exterieure (151 ; 251) et une finette de coton (153 ; 253) disposee entre 
la garniture de coton exterieure (151 ; 251) et ladite plaque chauffante 
(121, 122) et d'autre part une doublure de coton interieure (156 ; 256) 
disposee du cote interieur par rapport a ladite plaque chauffante (121, 
122). 

20 9. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 

5 et 7, 8, caracterise en ce qu'il comprend une forme allongee et en ce 
que les moyens (113) d'obturation selective de I'ouverture (112) sont 
constitues par un simple rabat souple (113A) ou par des moyens de 
fermeture disposes au voisinage du rebord de I'ouverture (112). 

25 10. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 

8, caracterise en ce qu'il presente la forme d'une mallette et comprend 
des parois semi-rigides renforcees par une couche (252, 262) de produit 
thermocollant a embrase. 

11. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 
30 10, caracterise en ce qu'il comprend un commutateur (134) pour assurer 
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selectivement le branchement des resistances electriques (141, 142) en 
serie pour une alimentation a partir d'une source de tension d'alimentation 
a une premiere tension nominate V Ni ou en parallele pour une 
alimentation a partir d'une source de tension d'alimentation a une seconde 
5 tension nominate Vn2 egale a la moitie de la premiere tension nominate 
Vm. 

12. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 

11, caracterise en ce qull comprend en outre un limiteur thermique (136) 
integre a chaque plaque chauffante (121, 122). 

10 13. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 

12, caracterise en ce qull comprend une paire de plaques chauffantes 
semi-flexibles (121, 122) disposees dans deux faces principales opposees 
du sac (110A, HOB ; 211, 213) et en ce que les parois (HOC, 210) 
reunissant ces deux faces principales opposees (110A, HOB ; 211, 213) 

15 presentent une capacite de deformation dans une direction 
perpendiculaire auxdites faces principales opposees. 

14. Sac chauffant selon I'une quelconque des revendications 1 a 

13, caracterise en ce que chaque plaque chauffante semi-flexible (121, 
122) est amovible par rapport a la housse dans laquelle elle est inseree. 

20 
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